Recette du Brownie de Catherine

3 œufs

250 g de chocolat à cuire

150 g de beurre

150 g de sucre

60 g de farine

1 sachet de sucre vanillé

1 sachet de noix de pécan

Faire fondre le chocolat avec le beurre. Laisser refroidir

Mettre le four en marche à 160°, cuisson traditionnelle (pas de chaleur tournante)

Mixer les noix de pécan

Dans un saladier, mélanger les œufs et le sucre. Y ajouter le chocolat-beurre fondu, le sucre vanillé, puis la farine et les noix

Verser dans un moule beurré et fariné ou bien recouvert de papier cuisson

Mettre au four 15 à 20 minutes. Le brownie est prêt lorsqu’une jolie croûte recouvre le gâteau, et que « ça colle » encore sur le couteau qu’on y plonge

Variante : on peut remplacer les noix de pécan par des amandes, noisette, …

Astuce : le brownie est encore meilleur le lendemain (le mettre au réfrigérateur)

