                                         BOUCHEES   GOURMANDES

125gr de beurre mou

175gr de spéculos

1 boîte de lait concentré

125gr de noix de coco

125gr de pépites de chocolat

Préchauffer le four 200°

Mixer le beurre(pommade) avec les biscuits

Etaler cette préparation dans le fond d'un plat rectangulaire env. 25Cm

Si le plat n'est pas en silicone,penser à mettre du papier sulfurisé

Dans un récipient, mélanger lait+noix de coco+ pépites de chocolat

Verser sur le mélange biscuits  beurre

Mettre au four 15mn à 200

Bien attendre que ce soit froid pour démouler,puis faire des parts de la grandeur souhaitée

Bonne Appétit

